
Voor 

Diamante 

Tataki van diamanthaas 

Zalf van tuinerwten salie en sjalotten ● Schuim van honing en soja 

Dorade Tartare 

Fris-kruidige tartaar ● Beignet van gerookte makreel 

Dragon espuma ● Chili kroepoek 

 

Tussen ( 2 bij 5 en 6-gangen ) 

Risotto Piccolo 

…Met Scampi’s ● Jus van kreeft en kaneel 

of 

…Met Truffel ● Parmezaanse kaas ● Rucola  V 

 

Tom Kha Kerst 

Soep van kokosmelk ● Galanga ● Citroengras ● Oesterzwammen ● Kip 

 

   Hoofd 

Filet Mignon 

Ossenhaas medaillons ● Spinazie 

 Gewokte paddenstoeltjes ● Knolselderij zalf ● Saus van Glühweinreductie 

Hollands Glorie 

Snoekbaarsfilet ● Gerookte paling ● Limoen fregula (pastakorreltjes)  

Beurre Blanc van appel ● Prei olie 

 

 Dessert ( 2 bij 6-gangen ) 

Graafse Bluf 

“Tiramisu” van rode bessenmousse ● Lange vingers ● Amaretti ijs   

Formaggiho, ho, ho!  

Samengesteld door Maître Patrick van het Nederlandse kaasgilde 

Scroppino “Cosmopolitan” 

Feestelijke klassieker in een coole variant 

 

4-gangenmenu € 67     5-gangenmenu € 77     6-gangenmenu € 87 
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